
HAUPTGÄNGE
Hausgemachter Rindshamburger oder   Fr. 27.50   
Hausgemachter Vegi-Burger   Fr. 27.50
mit Gemüse oder Jumbofrites inkl. einer Beilage
Homemade burger meat or veggie  
with vegetables or jumbo fries, including a side dish

Original Wienerschnitzel (Kalb) Fr. 42.50
inkl. einer Beilage
Original Wiener schnitzel (veal) 
with one side dish                                            

Paniertes Schweinsschnitzel Fr. 32.50
inkl. einer Beilage
Breaded pork cutlet 
with a side dish

Hausgemachtes Cordon Bleu gerollt (Kalb)                                                    Fr. 45.50
inkl. einer Beilage         
Homemade rolled cordon bleu (veal) 
with a side dish 

Hausgemachtes Cordon Bleu gerollt (Schwein)                                   Fr. 37.50
inkl. einer Beilage
Homemade rolled cordon bleu (pork) 
with a side dish

Beefsteak Tatar klassisch                                                                                                Fr. 34.50
mit Cognac oder Whiskey, Toast mit Butter 
Classic Beef Steak Tartare
with cognac or whisky, toast and butter

-à la mexicaine                                                                                                  Fr. 36.50
mit Paprika, Peperoniwürfeln, Knoblauch und Chili
Beef Steak Tartare Mexican Style
with paprika, diced peppers, garlic and chili                  

Preise inkl. MwSt, Fleisch/Fischdeklaration: Rindfleisch CH, Pouletfleisch CH, Kalb CH, Zanderchnusperli 

Wildfang aus Süsswasser Südost-/Osteuropa, Lachs NOR, Reh Europa 



Zanderchnusperli                                                                                                                  Fr. 29.50
mit hausgemachter Tatarsauce inkl. einer Beilage
Zander Nuggets

with homemade tartar sauce, including one side dish              

Lachsfilet                                                                                                                                       Fr. 35.50
an einer Dillrahmsauce mit Spinat und Reis
Salmon Fillet
in a creamy dill sauce with spinach and rice                    

Tagliatelle Funghi Porcini                                                                                             Fr. 29.50
Nudeln mit Steinpilzsauce
TagliatelleFunghi Porcini

pasta with porcini muchroom sause                    

Kalbsschnitzel                                                                                                                           Fr.39.50
an einer leichten Zitronenrahmsauce inkl. einer Beilage
Veal Schnitzel
in a light lemon cream sauce, including one side dish
    
Entrecôte Fr. 39.50
Mit hausgemachter Café de Paris überbacken
inkl. einer Beilage
Entrecôte
Topped with homemade Café de Paris sauce
Including one side dish

Ossobucca (Kalbshaxe) Fr. 35.50
Mit Polenta und Gemüse
Ossobucca (veal shank)
With polenta and vegetables

Beilagen: 
Nudeln, Jumbo-Frites, gemischtes Gemüse, Salat 
(zusätzliche Beilage Fr. 5.50)
Side Dishes:
Pasta, Jumbo fries, Mixed vegetables, Salad
(Additional side dishes Fr.5.50)

Preise inkl. MwSt, Fleisch/Fischdeklaration: Rindfleisch CH, Pouletfleisch CH, Kalb CH, Zanderchnusperli 

Wildfang aus Süsswasser Südost-/Osteuropa, Lachs NOR, Reh Europa 



GERICHTE AUS INDIEN/BANGLADESCH   
Palak Paneer 31.50
Curry mit indischem Bratkäse 
und Spinat mit Basmatireis
Palak Paneer
Curry with Indian fried cheese
and spinach with basmati rice

Poulet-Gemüse-Curry mit Basmatireis                                                   32.50
Chicken and vegetable curry with basmati rice                        

Gemüse/Kichererbsencurry mit Basmatireis        28.50
Vegetable/chickpea curry with basmati rice                                                                            

Preise inkl. MwSt, Fleisch/Fischdeklaration: Rindfleisch CH, Pouletfleisch CH, Kalb CH, Zanderchnusperli 

Wildfang aus Süsswasser Südost-/Osteuropa, Lachs NOR, Reh Europa 



WILDKARTE (Saisonal)
Rehschnitzel Fr. 37.50
mit hausgemachten Spätzli, Rotkraut, 
Birne mit Preisebeeren & Marroni
Venison schnitzel
with homemade spätzli, red cabbage,
pear with lingonberries & chestnuts

Vegetarischer Wildgemüseteller Fr. 28.50
mit hausgemachten Spätzli, Rotkraut, 
Birne mit Preisebeeren & Marroni
Vegetarian Wild Vegetable Platter
with homemade spätzli, red cabbage,
pear with lingonberries & chestnuts

Preise inkl. MwSt, Fleisch/Fischdeklaration: Rindfleisch CH, Pouletfleisch CH, Kalb CH, Zanderchnusperli 

Wildfang aus Süsswasser Südost-/Osteuropa, Lachs NOR, Reh Europa 


